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   Sehr verehrter Gast, 
 
 
  nachfolgend finden Sie unsere 
 

  MENÜVORSCHLÄGE 
  für Feiern ab 10 Personen. 
 
  Wie Sie sehen, haben wir diese wieder nach Marktlage und Jahreszeit  

zusammengestellt. 
 
Selbstverständlich können Sie die einzelnen Menügänge im jeweiligen 
Jahresabschnitt untereinander tauschen oder ergänzen, wobei Sie sich bitte für 
 
ein einheitliches Menü 
 
entscheiden und dabei beachten, dass sich gegebenenfalls nach Markteinkauf  
der Menüpreis ändern kann. 
 
Gerne erstellen wir aber auch mit unserem Küchenchef 
 
THOMAS LUBIG 
 
ein Menü nach Ihren Wünschen und Vorstellungen. 
 
Besondere Beachtung schenken Sie bitte auch den Vorschlägen 
 
„Die besondere Empfehlung“ und „Menü aus der Region“ 
 
Unsere Räume erlauben ESSEN, EMPFÄNGE, TAGUNGEN und FESTE 
von 5 bis 85 Personen. 
 
Besonderen Charme hat eine Trauung im weißen Zelt oder „Bootshaus“ am Teich. 
 
Zur Detailabsprache und Weinberatung stehen Ihnen unser Oberkellner 
 
KAY BÜTOW 
 
und der Unterzeichner gern nach telefonischer Vereinbarung zur Verfügung 
 
 
Ihr 
 
Siegmund Baierle 
 

 
P.S.: Die angegebenen Preise gelten für das Jahr 2012. 

 
Bei Feiern im „Bootshaus“ und „Fasanenhaus“ mit weniger als 15 Personen erlauben 
wir uns  50,00 pro Raum als Bereitstellungskosten zu berechnen. 
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FRÜHLING 

März - Juni 
 

 
Menü aus der Region 

 

Rahmsuppe von Frühlingskräutern 
mit Croûtons 

* 

Wildschweinbraten 
mit geschmortem Gemüsespieß, 

Wacholderrahmsauce, Preiselbeeren 
und Kartoffelplätzchen 

* 

Halbgefrorenes 
von Holunderblüte 

 

                                                                       26,50 
 
 

 
Die besondere Empfehlung 

 

Carpaccio vom Ochsenfilet 
mit Limonen-Olivenöl und Pecorino 

* 

Essenz von Strauchtomaten 
mit Rosmarinpfannkuchen 

* 

Holsteiner Bauernente 
mit Kohlrabigemüse in Rahm,  

Honigjus und glacierten Äpfeln 
* 

Mousse und Eis von weißer Schokolade 
mit Rhabarber 

                                                                       42,50 
  

Menü 1 
 

Rahmsuppe von Frühkartoffeln 
mit Lauchzwiebeln und Krabben  

* 

Gefüllte Poulardenbrust, 
 Frühlingsgemüse 

und Kartoffelpürée mit frischen Kräutern 
* 

Crème und Eis vom Rahmjoghurt 
mit marinierten Beeren 

                                                                     29,50 
 

Menü 2 
 

Auswahl von Frühlingssalaten 
in Balsamico mit Strauchtomaten 

und Büffel – Mozzarella 
* 

Rahmsuppe vom Stangenspargel 
mit Katenschinken 

* 

Filet vom Jungschwein 
auf Estragonkarotten, 

Schalottenjus und Risoléekartoffeln 
* 

Grießflammeri  
mit Sorbet und Salat von Erdbeeren 

   40,50 
 

 

Menü 3 
 

Terrine vom Hecht 
mit Gurkensalat, Créme fraîche 

und Forellenkaviar 
* 

Rahmsuppe von Karotten 
mit Orangenfilets und Minze 

* 

Filet vom Holsteiner Ochsen, 
mit Schalottensauce, Spargelgemüse 

und Gratin von neuen Kartoffeln 
* 

Hausgemachte Eisbombe 
„Jagdhaus Waldfrieden“ 
mit exotischen Früchten 

               49,00 
  

 

Menü 4 
 

Dreierlei vom Ostsee – Lachs 
(Roulade, Tatar und Terrine) 

* 

Rotbarbenfilet 
mit Risotto von Kräutern und Spargel 

* 

Sorbet von Rhabarber 
* 

Filets vom Holsteiner Lamm  
mit Rosmarinjus, gegrilltem Gemüse  

und Polenta 
* 

Süße Überraschung im Glas vom Buffet 
       59,00 

 

 

Bei Menüänderungen ändert sich gegebenenfalls der Endpreis.         Endpreis 
                 01 / 12            
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SOMMER 
Juli - September 

 

 
Menü aus der Region 

 

Fenchelrahmsuppe 
mit Büsumer Krabben und Kräutern 

* 

Spanferkelrücken wie gewachsen, aus dem Ofen 
mit Birnen, Bohnen und Speck 

* 

Creme von Rellinger Buttermilch 
mit Beeren 

                                                                     26,50 

 

 
Die besondere Empfehlung 

 

Variation vom 
Glückstädter Matjes 

* 

Rahmsuppe von Strauchtomaten 
mit Basilikumklößchen 

* 

Rosa gebratene Barberie-Entenbrust 
mit Sommergemüse, Cassisjus  

und Kartoffel-Apfelgratin 
* 

Marinierte Beeren der Saison 
mit Joghurteis 

                                                                   42,50 

 
Menü 1 

 

Kopfsalatherzen in Rosmarindressing 
mit Büffel – Mozzarella und Kirschtomaten 

* 

Kross gebratener Zander 
mit sautierten Pfifferlingen,  
Gurkengemüse, Radieschen 

und grober Senfsauce 
* 

Creme von Himbeeren  
und Ricotta 

                                                                         29,50 

Menü 2 
 

Kaltgeräucherter Schweinerücken 
mit Confit von grünen Tomaten  

und gratiniertem Ziegenkäse 
* 

Rahmsuppe von Pfifferlingen 
mit Croûtons 

* 

Maispoulardenbrust mit Estragon gebraten, 
Strudel von Spitzkohl und Kartoffeln 

in Kräuterhollandaise 
* 

Mascarponeschaum 
mit Erdbeeren und Vanilleeis 

                                                                           40,50 
 

Menü 3 
 

Carpaccio von Lachs und Jakobsmuschel 
mit Forellenkaviar 

* 

Rahmsuppe von frischen Erbsen 
mit Minze 

* 

Rosa gebratener Kalbstafelspitz 
mit Kohlrabi, Steinpilzrahmsauce  

und Kartoffel-Baumkuchen  

* 

Karamellisiertes Parfait von Limonen 
mit Erdbeeren 

                                                                              49,00  

Menü 4 
 

Kaltgeräucherter Thunfisch 
mit pikantem Salat von Meeresalgen 

* 

Filet vom weißen Heilbutt  
auf Kartoffel – Rucolapürée 
mit geschmolzenen Tomaten 

* 

Sorbet von Zwetschgen 
* 

Filet vom Holsteiner Ochsen 
mit frischen Pfifferlingen 

und gratinierten Kartoffeln 
* 

Süße Überraschung im Glas vom Buffet 
       59,00 

 

 

Bei Menüänderungen ändert sich gegebenenfalls der Endpreis.  Endpreise 
                     01 / 12 
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HERBST / WINTER 
Oktober - Februar 

 

 
Menü aus der Region 

 

Rahmsuppe von Sellerie und Äpfeln 
mit Krabben 

* 

Kasseler und Filet vom Landschwein 
mit Rahmgrünkohl, geschmorten Kartoffeln 

und leichter Senfsauce 
* 

Tiramisu vom Altländer Herbstprinz 

                                                                              26,50 

 
Die besondere Empfehlung 

 

Feldsalat in Kartoffeldressing 
mit Speck und glacierten Maronen 

* 

Kürbissuppe 
mit Croûtons 

* 

Holsteiner Bauernente 
mit Rotkohl, Kartoffelklößen 

und Honigjus 
* 

Mousse 
von dunkler und weißer Schokolade 

                                                                                    42,50 

Menü 1 
 

Rahmsuppe 
von Petersilienwurzeln 

* 

Schellfischfilet in Butter gebraten 
mit Speck, Kräutern,  

Steckrübengemüse und Schnittlauchsauce  
* 

Kaiserschmarrn 
mit heißen Zimtpflaumen und Vanilleeis 

                                                                                     29,50 

Menü 2 
 

Geräucherte Entenbrust 
mit Preiselbeerschmand 

* 

Rahmsuppe von grünen Bohnen 
mit Lammschinken 

* 

Friesländer Roastbeef, rosa gebraten, 
mit Dithmarscher Kohlgemüse, sautierten Pilzen 

und gratinierten Kartoffeln 
* 

Crème brûlée mit Kompott von Clementinen 
                                                                                    40,50 

 
 

Menü 3 
 

Hausgemachtes Parfait von der Entenleber 
mit Portweingelee und Brioche 

* 

Rahmsuppe von Garnelen 
mit Galliano und Melone 

* 

Medaillons vom Hirschrücken 
mit Preiselbeerjus und Kohlspätzle 

* 

Walnuss-Krokantparfait 
mit Marzipan und Rumtopffrüchten 

                                                                                       49,00 

Menü 4 
 

Salat von Spitzkohl und Kürbis  
mit gebratenen Riesengarnelen  

* 

Ausgelöste Wachtel 
mit Datteln und Backpflaumen 

 am Spieß gebraten  
auf orientalischem Risotto 

* 

Sorbet von Passionsfrüchten 
* 

Kalbsfilet in Trüffeljus 
mit Teltower-Rübchen und Kartoffel-Kräuterpürée 

* 

Süße Überraschung im Glas vom Buffet 
                                                                                  59,00 

 
 

 

Bei Menüänderungen ändert sich gegebenenfalls der Endpreis.            Endpreise 
                                                                                                                                            01 / 11 
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Getränke 
 

Aperitifs 

 
- Hauscocktail    0,1  l   6,50 

  Fruchtmark nach Jahreszeit 

  mit Prosecco aufgefüllt 

- Sandemann Sherry dry, medium, cream 5 cl   4,95 

- Portwein rot, weiß   5 cl   4,95 

 

 

 

Bier vom Faß       Flaschenbiere 

 
- Dithmarscher Pilsener  0,3 l   2,85    - Erdinger Weißbier    4,20 

   Schleswig-Holsteins kleinste Privat-Brauerei   -  Jever Fun, alkoholfrei    2,95 

 

 

Alkoholfreie Getränke     Heiße Getränke 

 
- Wasser Gerolsteiner  0,25 l   3,05   - Tasse Kaffee    2,35 

     0,75 l   5,85   - Tasse Cappuccino   2,65  

- Tasse Espresso    2,65 

- Wasser Husumer  0,75 l   5,10   - Latte Macchiato   3,30 

- Karaffe Gerolsteiner      - Tasse Schokolade   2,80  

   ohne Kohlensäure  0,2  l   3,05   - Milchkaffee    3,20 

- Tonic Water, Ginger Ale , 

   Bitter Lemon   0,2  l   3,05 

- Apfelsaft, Orangensaft, 

   Johannisbeersaft,Traubensaft 0,2  l   3,20 

 

 

 

 

Spirituosen 2 cl      Liköre  2 cl 
 

- Malteser      2,95   - Amaretto    3,50 

- Jubiläums Aquavit     2,95   - Bailey’s Irish Cream   3,50 

- Linie Aquavit      2,95   - Southern Comfort   3,50 

- Wodka       2,95 

 

 

Edle Brände 2 cl      Weinbrände & Cognac 2 cl 
 

- verschiedene Obstbrände    3,95   - Asbach Uralt    3,25 

  von Salwey       - Remy Martin    3,50 

- Grappa       3,85   - Hennessy VSOP   4,35 

 

            Endpreise 

              01 / 12 
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Unsere Weinempfehlung 

 

für kleine und große Feste 

 
Weißwein 
 

Deutschland Weisser Burgunder, trocken, Dr. von Bassermann- Jordan, Pfalz  0,75l  24,00   
   

Ockfener Scharzberg, Riesling Hochgewächs, trocken, Mosel  0,75l  24,50  

  

Frankreich Chardonnay,  

  Baron Philippe de Rothschild      0,75 l  26,00  
 

 

Italien  Verdicchio dei Castelli di Jesi, Marche     0,75 l  24,00   

   

Australien Oxford Landing, Sauvignon blanc     0,75l  22,50  

 

Weißherbst 
 

Deutschland Oberrotweiler Käsleberg, Salwey, Kaiserstuhl    0,75l 27,00  
 

 

Rotwein 
 

Deutschland Burkheimer Spätburgunder, trocken, Baden       0,75l     24,50  
   

Dornfelder, trocken, Weingut Brogsitter, Rheinhessen   0,75l 24,50  
 

Italien  Leonardo da Vinci, Chianti      0,75l  26,50  
 

Spanien Tempranillo, Finca Antigua      0,75l  27,50  
 

Südafrika Decent red, Ruby Cabernet und Merlot     0,75 l  23,50  

 

 

Sekt / Champagner 
 

Deutschland Blanc de Noir, Brut, aus Brogsitter’s Privat Sektkellerei   0,75l  31,00  
   

PriSecco, alkoholfrei       0,75 l  25,50  
  alles was ein Prosecco auch hat, nur ohne Alkohol, auf Obstbasis nach Jahreszeit 

 

Italien  Prosecco, Terre al Piano, Vino Frizzante    0,75l  25,50  
 

Frankreich Champagner, Brut, Réserve, Michel Loriot    0,75l  61,00  
             

             

                    Endpreise 

                      01 / 12 
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Unsere Empfehlung zum Empfang 

ab 20 Personen 

Unser Fingerfood zum Empfang und zur Begrüßung 
 

 

 

Spezialitäten auf die Hand 

 

 - Scampi am Spieß gebraten mit Melone                           3,50 
 

 - Datteln im Speckmantel gebraten auf Pfeffer – Kirschkonfit   2,50 
 

 - Gebackene Meatballs mit Tomaten-Chili-Sauce     2,50 
 

- Mousse vom Räucherlachs mit Forellenkaviar     3,00 

 

 

 

Gefüllte warme Tartelettes mit 

 

 - Frühlingszwiebeln und Katenschinken      1,75 
 

 - Blattspinat und Rellinger Ziegenkäse      1,75 
 

 - Krabben, Gurken und Dillschmand       2,25 

 

 

 

Kleine Suppen, kalt und warm 

 

 - geeiste Gazpacho mit Kräutercroûtons      2,25 
 

 - geeiste Gurkensuppe mit Radieschen      2,25 
 

 - Karottensuppe mit Orange und Minze      2,25 
 

 - Kürbissuppe mit Kernöl (September bis März)     2,25 

 

 

Vegetarisch 

 

 - Gemüsestäbchen mit Kräuterschmand      2,50 
 

 - Gurken mit Frischkäse und Radieschensprossen     2,50 

 

 

                                                                                                                              Endpreise 

                                                                                                                                  01/12 
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Torten vom Konditormeister 
 
 

Dessertschnitten   Nussschnitte 

   Sacher Schnitte 

   Zitronen-Bisquit-Roulade    

 

                   á   2,95 

 

Sahne   Lübecker Nusssahne Torte, 14 Stk. 
  

   Schwarzwälder-Kirsch Torte, 14 Stk.  
 

   Mandarinen-Sahne Torte, 14 Stk.  

         Torte á  46,50 

 

 

Obst   Schwäbische Apfel Torte, 12 Stk.   

         Torte á  40,50 

    

   Stachelbeer-Baiser Torte, 12 Stk.    

         Torte á  40,50 

 

   Streuselkuchen vom Blech 

   ( nach Saison )              Stück á   2,80 

 
Desserttorten   Sacher Torte, 16 Stk.    

         Torte á  46,50 

    

   Jamaica Torte, 14 Stk.    

         Torte á  46,50 

 

   Gebackener Käsekuchen   Torte á  46,50 

 

    

P.S. Gerne können Sie auch halbe Torten bestellen.  
 

              

Unsere Besondere Empfehlung 
 

Hochzeitstorten 

 
nach Ihren Ideen und Wünschen  

erstellt für Sie die 

Konditorei Christiansen 
Telefon: 040 - 422 67 85. 

 

  

 Endpreise 01/12 
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Für den späten Appetit 

 

Kleinigkeiten nach Mitternacht 
 

 

 

 

 Ungarische Gulyassuppe 

 mit Paprika, Rindfleisch und Zwiebeln       5,50  

 
 Kleine hausgemachte Frikadellen 

 mit Mixed-Pickles und Senf  á   3,50 
 

 Kleines Bauernbrot mit 

 -  Räucherlachs und Sahnemeerrettich  à   3,50 

 -  Schweinemett und Zwiebeln  á   2,75 

 

 

 Auswahl von Rohmilchkäsen aus Frankreich und Nordfriesland 

 ab 20 Personen 

 6 verschiedene Käse mit Weintrauben, Birnen, Walnüssen  

 und Baguette- und Roggenbrötchen                                    p. P.      8,75 
 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    
   

 

   Endpreise 

      01 / 12 

Als besondere Ergänzung Ihrer Veranstaltung! 
 

Unsere Currywurst nach Berliner Originalrezept 

     im Porzellanschälchen serviert 

     mit Baguettebrötchen 

p. P.   5,25 
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Die passende Musik für jeden Anlass 

Künstler-für-Sie 
Von Hochzeitsfeiern und Geburtstagen über Firmenevents und Jubiläen bis hin zur festlichen Gala – 

verleihen Sie Ihrer Veranstaltung das gewisse Etwas. Ob gesangliches Highlight, feurige Tanzeinlage 

oder dezente Hintergrundmusik, wir bieten hochqualitative und individuell gestaltete Showprogramme 

mit professionell ausgebildeten Künstlern. 

www. Kuenstler-fuer-Sie.de   Eva Weiß  Tel.: 040 / 46 09 17 56    oder 0172 / 61 87 385 

      

   DJ „Timmy“ 
Der  Entertainer, der nicht nur Platten auflegt, sondern auch live singt. 

Bekannt aus Funk und Fernsehen 

Tel.: 040 / 64220030 
 

        Kleines Theater ganz groß! 
Das Glanzlicht auf jedem Fest- „live on street“ poetisch, amüsant, phantastisch 

 

Auftritte der Hamburger Theatergruppe „live on street“  

garantieren faszinierende Höhepunkte auf Ihrem Fest:  
 

Tamara Tschikowani  Neuer Kamp 30   20357 Hamburg  Tel. 040 / 39 90 08 90  Fax: 040 / 39 90 08 41 

www.live-on-street.de 
 

ars - photographica 
Sabine Saucke 

 für 

Hochzeit, Jubiläum, Taufe, Konfirmation etc. 

 
Tel./Fax: 04192-897402 

 

Die kleinen „Extras“ die jedes Fest erst perfekt machen! 
 

Hotelzimmer  Doppelzimmer        mit Bad / Dusche, WC, Fön, Radio, Selbstwähltelefon, 

Kabel-TV und Schreibsekretär mit kleiner Bar 

      inkl. Frühstück vom Büffet              125,00 

   Einzelzimmer       wie oben ausgestattet 

      inkl. Frühstück vom Büffet                77,00 

                  Doppelzimmer  

                  zur Einzelnutzung   wie oben ausgestattet 

                                                         inkl. Frühstück vom Buffet                88,00 

o.g Preise verstehen sich als Veranstaltungsbonus und 
sind gültig für eine Übernachtung. 

 

 
Extras   Menükarten von uns bedruckt          2,50 
             

   Beamer und Leinwand         15,00 
    

   CD – Player           15,00 
 
 

Dekoration  Blumengestecke von Meisterhand  pro Gesteck    21,00 

   nach Jahreszeit     oder     23,00 
 

Selbstverständlich können Sie auch die eigene Dekoration mitbringen         

           Endpreise     

           01 /  12 
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* Was ist Teko? * 
 

 

Teko 
ist ... 

 

... unser ca. 120 qm großes weißes Zelt im Park am Teich 
 

      Es eignet sich für: 
 

-Empfänge  -Trauungen 

-Sommerfeste   -Grill-Parties 

-Präsentationen -Kinder-Feste 
 

etc. mit bis zu 50 Gästen. 
 

Bereitstellungskosten inklusive Bestuhlung mit 

bis zu 60 weißen Klappstühlen  135,00 pro Stunde,  

 375,00 pro Tag 
 

 

* Das Zelt bauen wir von Mai bis September, wenn erforderlich mit Heizstrahler, für Sie auf. 

* 
 

 

Wenn Weinstube, Kamin- Zimmer, Bootshaus oder Fasanenhaus Ort der 

Standesamtlichen Trauung sind, betragen die Bereitstellungskosten  115,00 pro Stunde. 
           Endpreise

           01 / 12 



 

Jagdhaus Waldfrieden – Romantik Hotel und Restaurant 

Siegmund Baierle 

Kieler Straße (B4)  25451 Quickborn / Bilsen 

Telefon 04106-6 10 20  Telefax 04106-6 91 96 

info@waldfrieden.com  www.waldfrieden.com 

- 12 - 

    
     

FEIERN SIE IHRE HOCHZEIT 
NICHT IRGENDWO, 

SIE HEIRATEN JA AUCH NICHT IRGENDWEN. 
 
 

______________________________________ 

*Hochzeiten à la Waldfrieden* 
 

 
 

RUFEN SIE UNS AN, WENN SIE DEN PARTNER FÜRS LEBEN GEFUNDEN 
HABEN. 

 
WIR HABEN DEN STILVOLLEN RAHMEN , UM DIESES FEST 

UNVERGEßLICH WERDEN ZU LASSEN, OB IM 
 

„GARTENHAUS“ 
 

„FASANENHAUS“ 
 

„WEIßEM ZELT AM TEICH“ 
 

ODER 
 

„ KAMINSTUBE VON 1902“ 

 
SOGAR DIE STANDESAMTLICHE TRAUUNG IST IN UNSEREM HAUSE 

MÖGLICH. 
 

BÜRGERMEISTER RAINER UTE HARMS ERWARTET GERNE IHREN 
ANRUF UNTER 

 

TELEFON: 04106 - 2622 

 
 
 
 

*Wir freuen uns, auf alle die sich trauen* 
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